Stredni skola Zivhostenska a Zakladni skola, Plana
Kostelni 129, 348 15 Plana

tfilety obor vzdélani 65-51-E/01
KUCHARSKE PRACE

Po ukonceni studia absolvent ovlada:
- predbéZnou Upravu surovin a potravin
- dodrzZuje zasady bezpecného a hygienického zpracovani potravin
- spravné osetruje, uskladnuje a konzervuje potraviny
- bezpecné manipuluje se stroji a zarizenimi
- zna technologické postupy pfipravy pokrmu a ndpojl
- umi pfipravovat pokrmy studené a teplé kuchyné
- umi pfipravit zakladni dietni pokrmy
- ovlada zadklady jednoduché obsluhy
- ovlada uklidové prace na pracovisti a provozu

Vyucovaci predmeéty:
VSeobecné vzdéldvaci:
Cesky jazyk a literatura, matematika, obcanskda vychova, informacni a komunikacni
technologie, télesna vychova
Odborné:
technologie, potraviny a vyziva, zafizeni zavodQ, stolniceni, hospodarské vypocty, odborny
vycvik
Rozvrzeni vyuky:
- v prvnim a druhém roc¢niku se strida tyden teoretické vyuky s tydnem praktické vyuky
- ve tretim ro¢niku stridaji 2 dny teoretické vyuky a 8 dni praktického vycviku

Pracovisté odborného vycviku:
- v prvnim roc¢niku ve Skolnich vycvikovych kuchynich pod dozorem vyucujicich odborného
vycviku
- ve druhém a tretim ro¢niku na odloucenych pracovistich (Skolni jidelny, zavodni jidelny,
hotely, lazenské domy v regionu) pod dohledem instruktor(i odborného vycviku
s moznosti odmény za produktivni praci

Ukonceni studia:
zavérecna zkouska, ziskani vyucniho listu, ziskani Europassu

Moznosti uplatnéni:
- pfiprava na vykon stanoveného okruhu pracovnich ¢innosti povolani kuchar
- absolventi se uplatni v zafizenich poskytujicich stravovaci sluzby
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