Stredni Skola zivnostenska a Zakladni skola, Pland
Kostelni 129, 348 15 Plana

Pokyny pro zaka pro zpracovani samostatné
odborné prace obor: 29-54-H/01 Cukrar

Zaci budou vypracovavat dle pokynt pisemnou dokumentaci, véetné nakresu dekorace (zdobeni), ke
slavnostnimu vyrobku (dortu) z volitelného korpusu, napiné a dohotoveni na zvolené téma a k
vybranému specifickému vyrobku.

Vedouci prace: Monika Némcova — ucitelka odborného vycviku
Konzultanti: Mgr. Dana Buchartova — ucitelka anglického jazyka
Ing. Miroslav Svitek — ucitel informacnich a komunikacnich technologii

Zaci si mohou sjednat individudIni termin konzultaci v dostateéném predstihu s pfislusnym
vyucujicim.

Zadani SOP: 21. 2. 2022

Odevzdani SOP: 9. 5. 2022

Pokyn pro zaka: Pokyny pro zaka jsou soucasti jednotného zadani zavérecnych zkousek pro skolni rok
2021/2022. Z4ci je obdri 21. 2. 2022 pfi zadani SOP.

Zptsob odevzdani SOP: Zak odevzd4 vytiténou SOP nejpozdéji 9. 5. 2022 vedouci prace

v nasazovacim hibetu, ktery mu bude poskytnut v sekretariatu Skoly. Jestlize Zak neodevzda SOP ve
stanoveném terminu, muze reditel Skoly v odlivodnénych pripadech na zakladé pisemné Zadosti zaka
povolit odevzdani SOP v ndhradnim terminu. Jestlize Zak SOP neodevzda, nebude bodové hodnocen
za prisluSnou ¢ast praktické zkousky souvisejici se zpracovanim a prezentace SOP.

Hodnoceni SOP: Samostatna odborna prace bude hodnocena dle pokyn(i Jednotného zadani
zévérecnych zkousek pro skolni rok 2021/2022. Hodnoceni SOP se podili na celkovém hodnoceni a
klasifikaci praktické zkousky zplsobem, ktery je stanoven v ¢asti ,,Hodnoceni — kritéria a pravidla“ u
témat praktické zkousky.

Zpusob uchovani SOP: Vytisk s hodnotici tabulkou SOP $kola archivuje v souladu se spisovym a
skarta¢nim radem 3Skoly.

Zpracovala: Ing. Petra Pechova, zastupkyné reditele pro odborny vycvik
Schvalil: Mgr. Josef Mara, reditel Skoly
V Plané 21. 2. 2022

Ptiloha: JZZZ — Pokyny pro Zaky k realizaci samostatné odborné prace v oboru vzdélani 29-54-H/01
Cukra¥
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29-54-H/01 Cukrdr
Praktickda zkouska
Téma &. 1 - Cukrdr SOP 2021/2022

Samostatnd odbornd prace

Pokyny pro zdky

Zpracovdni a véasné odevzddni samostatné odborné prdce (SOP) je nezbytnym predpokladem k Uspésnému
absolvovdni praktické zkousky ve Vasem oboru. Vénuite proto zvysenou pozornost ndsledujicim pokyndm.

e Vypracujte pisemnou formou samostatnou odbornou prdéci dle zadané osnovy ke slavnostnimu vyrolbku
(dortu) z volitelného korpusu, ndpliné a dohotoveni na Vdmi zvolené téma a k Vami vybranému
specifickému vyrobku.

e Postupujte podle pokynU ucitele, ktery Vam sdéli konkrétni zpUsob a terminy pro zaddni i odevzdani
samostatné odborné prdce a terminy konzultaci k SOP.

1. Obsah témat SOP

Vypracujte samostatnou odbornou prdci podle zaddni ke slavnostnimu vyrobku (dortu) a ke specifickému
vyrobku.

I. SLAVNOSTNI VYROBEK - DORT

Zpracujete navrh slavnostnino vyrobku (dortu) libovolného tvaru o hmotnosti max. 3 kg z volitelného korpusu,
ndplné a dohotoveni na zvolené téma.

Provedete ndkres dekorace (zdobeni), véetné zdobeni stran slavnostniho vyrobku (dortu), pouizijete
kreativni prvky zdobeni a popisete pouzity zdobny materidl. (Format ndkresu A4.)

e Zvolite si jeden z ndsledujicich korpusU:

a) dortovd bezé hmota
b) dortovd jddrovd hmota
c) dortovd hmota kakaovd
d) dortovd hmota s olejem
e) dortovd sachrovd hmota
e Zvolite se jednu z ndsledujicich ndplni:
a) mdslovy krém ochuceny
b) tézky pafizsky krém
c) cikénsky krém
d) smetanovd ndpln

e) ndpln s pouzitim mlé&ného vyrobku
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e Dohotoveni provedete dle viastniho vybéru v souladu se zvolenym tématem, napf. Cokoldda, ovoce,
modelovaci hmota, ,,nahy dort" ...

e Zvolite si jedno z ndsledujicich témat:
= Den déti
= Den matek
= Jmeniny
= Narozeniny
= Svatba
= 7 pohddky do pohddky
= Svaty Valentyn
= Halloween
= Sportovni uddlost roku 2022
= Kulturni uddlost roku 2022

Ve spoluprdci s ucitelem zvolené téma pro zpracovdni SOP ddle upresnite, popisete, zUzite na urcitou
oblast dle vlastnino z&jmu &i vybéru a zdUvodnite pouZziti Vami zvoleného korpusu, ndplné a
dohotoveni.

Il. SPECIFICKY VYROBEK

Popisete zhotoveni fradi¢niho cukrdrského vyrobku nebo cukrdiského vyrobku podle soucasnych trendt dle
Vadeho vilastniho vybéru a receptury v minimdinim mnozstvi pro 10 osob nebo v minimdlni hmotnosti 600
gramd. Pri vybéru specifického vyrobku mUzete vyuZit rodinné recepty na tradié¢ni cukrdiské vyrobky nebo
zaradit cukrdisky vyrobek podle soucasnych trendu.

Provedete ndkres vyrobku (popf. fotografii) specifického vyrobku.
e Vyrobek musi obsahovat alespon jednu z uvedenych surovin:

= ovoce

= mlécné vyrobky

= jadroviny

= Cokoldda

= bezlepkovd mouka
= pseudoceredlie

= Cerstvé bylinky

Formdlini Uprava

a) text SOP zpracujte na PC, pouzijte typ pisma Times New Roman, velikost 12 b., faddkovdni 1,5

b) celkovy rozsah prdce je nejméné 10 stran textu, formdatu A4; text je moziné doplnit obrdzky, ndkresy a
fotografiemi

c) povinné zafadte ndkres dekorace (zdobeni), véetné zdobeni stran slavnostnino vyrobku (dortu),
poufzijte kreativni prvky zdobeni a popiste pouzity zdobny materidl, formdt ndkresu A4

d) prdci opatrete titulnim listem, ktery musi obsahovat ndsledujici Udaije:

e Ndzev: Samostatnd odbornd préce

e Téma: Zvolené téma

Ndzev tématu: Pfesny ndzev zvoleného tématu a zvoleny korpus, ndpln a dohotoveni

e Ndzev a adresa skoly, pfipadné ilogo skoly
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e Koéd andzev oboru vzdéldni
e Trida
e Skolni rok
e Jméno a piijmeni z&ka
e) za titulnim listem zpracujte obsah (uvedte ndzvy kapitol, strdnkovani).

f) vypracujte seznam pouzitych zdrojd informaci (literatura, normy, internet a zafadte jej na konec

prdce.
Osnova SOP:
a) Uvod

Uvedte, jak jste se zaméfil/a na zvolené téma, zdOvodnéte pouZiti Vami zvoleného korpusu, ndplné a
dohotoveni slavnostnino vyrobku (dortu) a ddle zdOvodnéte volbu specifického vyrobku a popiste
hlavni cile vasi préce.

b) Textiedeni

U slavnostniho i specifického vyrobku uvedte:

charakteristiku vyrobku;

e popis hlavnich surovin pro zhotoveni vyrobku;
e sSUrovinovou normu (recepturu);
e technologicky postup;

e ndkres dekorace (zdobeni), véetné zdobeni stran slavnostniho vyrobku (dortu) s popisem
dekorace, format A4;

e ndkres vyrobku (popf. fotografie) specifického vyrobku.

c) Cizojazyénd cast

Vypracujte preklad technologického postupu a pouzitych surovin vybraného vyrobku (slavnostniho
nebo specifického vyrobku) do cizino jazyka.

d) Z&vér
Splnéni cild.

2. Zarazeni samostatné odborné préce do zdvérecné zkousky

Samostatnou odbornou préci budete vyuzivat pfi praktické zévérecné zkousce takto:

a) Prakticky Ukol ze samostatné odborné prdce

Zhotovte slavnostni vyrobek (dort) a specificky vyrobek podle zaddni SOP.

b) Obhajoba samostatné odborné prdce

Postupujte podle uvedené osnovy:

e Predstavte svoji samostatnou odbornou prdci - téma a cil.
e Objasnéte postup pfi zpracovdni prdce, uvedte, jaké zdroje jste pouizil/a.

e 7dUvodnéte pouziti Vami zvoleného korpusu, ndplné a dohotoveni slavnostnino vyrobku (dortu)
na zvolené téma.

e 7dUvodnéte volbu specifického vyrobku, vybér surovin, postup pii vyrobé.
e Uvedte, jaky piinos pro Vds prdce méla a zda jste splnil/a své cile.

e Zodpovézte poloZzené dotazy ¢lend zkusebni komise, pouZivejte odbornou terminologii.
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c) Komunikace v cizim jazyce

Pripravte si kratké vystoupeni v cizim jazyce, kde uvedete napr.:

e Jak se jmenujete, jaky studujete obor.
e Jaké téma samostatné prdce jste zpracoval/a.
e Jaké vyrobky jste pfipravoval/a.

e Na z&kladé zpracovaného cizojazy&ného textu ve Vasi prdci charakterizujte jeden pfipravovany
vyrobek.

e Zodpovézte dotazy Clend zkusebni komise.

3. Hodnoceni samostatné odborné préce

Zkusebni komise/zkousejici bude hodnotit zejména:

e U zpracovani praktickych vyrobkd ze SOP

= pfipravu surovin

= dodrzeni surovinové normy a ndkresu dle zaddni samostatné odborné prdce
= jednotlivé pracovni operace dle technologického postupu

= dodrzovani technologickych postup(

= dodrzovani hygienickych a bezpe&nostnich predpist

= organizaci prdce

= pfipravu a Uklid pracovisté

U slavnostniho vyrobku (dortu) se hodnoti rovnéz: ndrocnost, ndpaditost, estetické ztvarnéni, Cistota
provedeni, vystizeni ndmétu, vzhled, chut a hmotnost hotového vyrobku.

U specifického vyrobku se hodnoti rovnéz: ndpaditost a ndrocnost pripravy pro zhotoveni vyrobku,
vzhled a chut hotového vyrobku, hmotnost a pocet zhotovenych vyrobkd.

e pii prezentaci a obhgjobé pisemné SOP

= zdOvodnéni pouzitého postupu feseni/zpUsobu zpracovdni

= dodrzeni jednotlivych bodd zaddani

= obsahovd i formdlni Uroven zpracovdni, véetné ndkresu slavnostniho vyrobku (dortu) format A4
= pouzivéni odborné terminologie

= komunikace a reakce na dotazy ¢lend zkusebni komise

= prezentace v cizim jozyce

Pokud budete mit se zpracovanim SOP né&jaké problémy, oznamte je co nejdfive konzultujicimu uciteli.
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